
 

 
 
 

 

 

 

 
 
 

BERGARE’  
___________________________________________________________ 

 

BERGARE’  
DEGUSTAZIONE DI PIATTI A BASE DI BERGAMOTTO DI REGGIO CALABRIA  

 

Reggio Calabria, Venerdì 21 ottobre 2022  
presso  Tensostruttura sita in Via Marina  

 L’INIZIATIVA 
  

Chef stellati calabresi preparano piatti unici a base di bergamotto e ci guidano in un 
viaggio del gusto attraverso raffinate ricette legate ai prodotti del territorio calabrese.  

Attraverso la degustazione dei piatti si valorizzano i prodotti tipici della filiera 
agroalimentare legandoli al nostro patrimonio culturale e si promuove l’offerta turistica 
enogastronomica. 

Durante l’evento gli chef si racconteranno e racconteranno le loro creazioni insieme alla 
giornalista enogastronomica Giovanna Pizzi. 

  
  

 
 
 
 
 
 
 

 
ALLEGATO A 



 

 
 
 

 

 

 

SPONSORIZZAZIONI POSSIBILI: 
 
 
- NOLEGGIO E INSTALLAZIONE DI CUCINA PER EVENTO CON I SEGUENTI ACCESSORI: 

1. FREEZER DIGITALE  
2. FRIGO DIGITALE 
3. TAVOLO/ALZATINA 
4. FORNO 
5. ABBATTITORE/CONGELATORE 
6. PIANO INDUZIONE DA BANCO 
7. LAVATOIO CON RUBINETTO CON LEVA GOMITO 
8. N. 5 PIANI LAVORO CON PIASTRA A INDUZIONE 

-  
- PRODOTTI AGROALIMENTARI PER LA PREPARAZIONE DEI PIATTI COME DA ELENCO: 

1. BERGAMOTTI KG 10 
2. RICCIOLA KG 40 
3. ALACCIA KG 5 
4. GAMBERO ROSSO KG 20 
5. BACCALA’ KG 20 
6. OLIO EVO L. 20 
7. RISO CARNAROLI KG 20 
8. PARMIGIANO REGGIANO KG 10 
9. BURRO KG 5 
10. CAVOLFIORE KG 10 
11. BOTTIGLIE DI VINO IGT O DOC DELLA CITTA’ METROPOLITANA DI REGGIO CALABRIA N. 200 
12. BOTTIGLIE ACQUA IN PET FORMATO L. 0.5 N. 1.200 
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